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社區人士若對現時所服食的藥物存有任何疑問，而又未能親身到本會與藥劑師會面，可於辦公時間內致電預約藥劑師，透過家居設有視像鏡頭之互聯網絡電腦屏幕，即時查詢藥物問題，由註冊
藥劑師解答。查詢：2831-3289。

新經濟與
退休投資

新經濟是近年的投資熱
話，為了吸納更多有

關公司上市，本港於 2018
年4月修訂了《上市規則》。
現時，已有一些未有收益的
生物科技公司，以及採用同
股不同權架構的創新產業公
司在本港上市。

投資新經濟公司，通
常是憧憬它們的業務會高速
增長，帶來可觀回報。然
而，太過樂觀有時會看不清
風險。大家如有意投資這些
公司，須先了解它們的投資
特點和風險。

不派息
為了保持業務高速增

長，即使公司有盈利，一
般亦不會派發給股東，而會

保留資金用於研發，或繼續
拓展市場和客戶。

估值難
新經濟公司注重研發

和未來發展，要有很大的投
入，可能會犧牲眼前利潤。
對於沒有盈利，甚至是未有
收入的公司，我們很難用傳
統方法，例如市盈率去衡量
它們的估值。另外，這些
公司一般有很多的無形資
產，例如品牌，亦令傳統
的估值方法不適用。用傳統
方法去評估這些公司，得出
的結論通常是估值很高。
生物科技初創風險高

這些公司未有產品推
出市場，主要業務是研發。
假使公司研發失敗，令公司

無法經營下去，投資者可能
會損失大部分，甚至是所有
投資。另外，研發是燒錢
的活動，在沒有收益及現金
流入下，這些公司可能要不
斷融資，來維持長期的研發
工作。

新經濟公司的增長前
景雖然吸引，但高回報亦意
味高風險，未必適合著重保
本，風險承受能力較低的退
休人士。錢家有道網站設有

「投資新經濟」專題網頁，
讓大家了解更多有關投資新
經濟的事情。

（資料由投資者教育中心提
供）

由荷李活道向東望，約 1925 年。
中文街名原為麟核士街，

1840 年代連同左邊的「紅毛嬌街」（吉士
笠街）及附近的若干條街道，為西洋娼
院區。

當時的「規矩」是，若
「拜會」一西洋妓女，須帶備
一束鮮花作見面禮，因「需
求」甚大，花檔越開越多，
導致街名亦索性改為擺花街。

二十世紀初，這一帶已
轉化為華人住宅區，有多間
顧繡及戲服店在此創設。和
平後，可見多位「大老倌」（粵
劇名伶）在此訂製戲服。

左方可見美利權餐室的
分店，其左方有一錦甡顧繡，

右方有一鴻福儀仗店。
戰後，左邊曾有一間嶺南茶樓，於

1960 年代中，改建為中環大廈。
約 1965 年，以蛋撻馳名的泰昌餅

店，在圖片正中的右邊開張。
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◆ 鄭寶鴻

◆ 阿　虫

擺花街

•	約1925年的擺花街。
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